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XULASO
Tadgigatin magsadi - Muasir dévrdo kimya Sonayesinin qarsisinda duran an mihim masalolordan biri tobii
sorvatlordon somarsli istifado olunmasi vo xammala gonast, otraf miihitin qorunmast moagsadi ilo Sonaye vo
moigat tullantilarmm tokrar emal prosesidir.
Tadgiqgatin metedologiyas1 - Mixtolif Osullarla efir yaglarmin alinma metodlar, istifado sahslori vo tosir
mexanizmi hagqmnda molumat verilmigdir. Iqtisadi vo texnoloji cohotdon olverisli {isul olan ekstraksiya ilo ardic
meyvasindon coxkomponentli efir yaginin alinmasi prosesinin metedologiyasi todqiq edilmisdir.
Tadgiqatin tadbiqi shamiyyati - Ekstraksiyadan sonra alinan efir yaginin torkibinds bioloji aktiv komponentlor
(E qrupunun vitaminlori, di- vo triterpenlor) saxlanilir. Onlar sterildir vo antioksidan xiisusiyyatlors malikdir.
Alman ekstraktlarin torkibinds efir yagindan basqa yiiksok miqdarda yaglar da olur ki, bu miisbat doyora
malikdir. Clinki yag hissosi aromatik komponentlo birlikdo kosmetik mohsullarda istifado {i¢iin yararli olan
bioloji aktiv kompleksdir. Parfiimeriya preparatlarinda istifado {iciin bu ekstraktlardan miixtalif malhom va
lasyonlar hazirlanir. Ardicdan alman efir yagindan tibbdo spirtde hazirlanmis mohlul vo molhom formasinda
revmatizm xastoliyindo agrikesici madds olaraq, dori xastoliklorindo dezinfeksiya edici vo yarasagaldici,
qurdgovucu kimi totbiq sahalari tapmisdir.
Tadgiqatin naticalari - Ardicin meyvasinin mixtalif ¢ixim nisbatinds ekstraksiya usulu ils efir yaginin alinmasi
proseslori 3 variant Uzra todqiq edilmokls, slverisli optimal variant miioyyan edilmisdir. Miiayyen edilmisdir ki,
ardicin meyvasi 300 g, halledici iss 300 ml goturuldiukds, ekstrakt 70-78°C temperaturda govuldugdan sonra 26
ml efir yagi ayrilmigdir.
Todgiqatin elmi yeniliyi - Ardicin meyvasindon ekstraksiya metodu ilo alinan efir yaglari miirokkob
qarigigqlardan ibarat olan zararsiz birlosmo oldugu ii¢iin ham daxilo gabul edilir, ham do dori Xastsliklorinda
dorinin sathinds istifado olunur. Eyni zamanda sonayenin mixtalif sahalorinds (yeyinti, otriyyat, dorman, texniki
Vo s.) istifado edilir. Ardic meyvasindon aliman efir yaglarnin asas tesiredici xUsusiyyati onlarin antiseptik
xususiyyatidir. Tobii efir yaglar1 antibakterial hesab olundugu ti¢iin miixtalif patogenlors gars: effektlidir.
Acar sozlar: ardic meyvasi, etil spirti, efir yagi, ekstraksiya, enflorenj, distills tisulu

Giris. Kimya sonayesinin qarsisinda duran on mihiim masalalardon biri istehlakin vo
buna bagh olaraq istehsalin hacminin yiksalmasi mogsadi ilo tobii resurslardan somorali
istifado olunmasidir. Tobii Sorvatlordon olan bitkilor yiz illordon bari insanlarin bir ¢ox
ehtiyac sahoalorino cavab vers bilon vo mixtsliflik géstaron mikammol bir qurulusdur. Biitiin
dinyada vo Olkomizdo bitkilor uzun zamandir xalq arasinda c¢ay, odviyyat, atriyyat,
xastaliklorin mualicasinds molham va dermanlarin hazirlanmasinda istifade olunur.

Bitkilordon ekstraktlar hazirlanaraq malham olaraq istifade olunmasi1 Cindo m.o. 2700-
cu illora godor uzanmaqdadir. Bitkilorin gidalarda istifadosi haqqinda ilk yazili molumatlar
Qadim Misirdo aparilan qazntilarda tapilmigdir. Misirdo m.o. 2500-cU illords cosatlorin
mumyalanmasinda osas nanoa olmagla muxtalif bitkilorin istifado olundugu tapilmigdir.
Bitkilorin mikroorganizmlorinin insan saglamligi {igiin vacib olan xiisusiyyatlori 1926-c1
illordon bu yana laboratoriyalarda aragdirilmaqdadir. Son illords xtisusilo mikrob sleyhins
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vasito kimi istifado olunan va eyni zamanda dori xastaliklorinds vo dariys qullugda istifads
olunan sintetik torkibli maddalorin oks tasirlorinin daha ¢ox olmasi vo organizmin migavimot
gOstarmoasi kimi saboablar tobii bitki torkibli tibbi preparatlarin 6nomini daha ¢ox artirmigdir.

Umumdiinya Sohiyys Toskilati (WHO) hesabat vermisdir ki, diinyada miialico
moqsadilo vo adviyyat olaraq istifado olunan bitkilorin say1 20000-2 yaxindir. Bu bitkilarin
arasinda yagl va efir yagh bitkilorin cox boyik orzaq vs texniki shomiyyati vardir (Verma vo
b., 2010).

Efir yaglar1 florasmna 2000-don ¢ox bitki novii daxildir ki, onlardan 1000-5 yaxini
Azorbaycanda bitir, lakin yalniz 150-200 ndvii sonaye ohomiyyatlidir. Efir yaglarmin
oksariyyati tropik va ya subtropik bitkilorden alinir vo yalniz bir necosi (kesnis, anis, nans vo
s.) daha miilayim enliklordo becorilir.

Bitki yaglarindan forqli olaraq efir yaglart miixtolif bitkilorin xtisusi hiiceyralorinds
omola galon va onlarin qoxusunu yaradan ugucu iizvi birlosmalorin (aromatik, alitsiklik va
alifatik karbonil birlogsmalori, spirtlor, tursular, efirlor va s.) ¢oxkomponentli qarisiglaridir.
Sorbast vaziyyotdo vo ya glikozidlor soklindo olan efir yaglar1 yarpaqlarda, govdoalords,
koklorda, toxumlarda, meyvolorda, qabiqgda vo agacda olur. Bitkilordo yaglarm torkibi
muxtalif olur: mosalon, qizilgiil ¢igoklorinds 0,02-0,10%, mixok tumurcugqlarida isas 20-22%
olur. Lakin an boyik miqdarda efir yag: bitkilorin ¢goxunda gigoklomo vo toxum yetismo
zamani toplanir.

Yaglar bir qayda olaraq, alindiglar1 bitki novlorino (¢ohray1 otirsah, lavanda), daha az
osas komponents (kafur, eugenol, turpentin) goro adlanir.

Bitkilordon efir yaglarinmn almmasi iisulunu XI osrdo Ibn Sina VIII-IX osrlordon
orobloro molum olan distillo ilo alinmasi tisulunu tosvir etmisdir. Bundan ovval godim
sivilizasiyalar yiiz illor boyu bitki yaglarinda vo ya oridilmis bork yaglarda (maserasiya)
domlonmis otirli ¢igoklorin, otlarin vo koklorin ekstraktlarindan istifado edirdilor. Bu iisul
maserasiya (latinca macero- yumsaltmaq, islatmaq) vo ya enflorenj adlanir (Souza vo b.,
2011). Enflorenj — torkibindo az miqdarda efir yaglar1 olan bitkilordon aromatik maddoslorin
udulmasi iisuludur. Metod Fransada XIX osrdo moshur idi vo daha ¢ox tarixi ochomiyyato
malikdir. Enflorenj iiglin xammal kimi yasomon, jasmin, tuberoza, sentifolia qizilgiili,
bondvso, mimoza, portagal vo kassiya ¢icoklorindon istifado edilmisdir. Logoklora, nazik
yarpaglar vo koklora totbiq olunur. Qadim ddvrlords prosedur ¢ox sado goriiniirdii. Ipok parca
corcivalorin iizorino ¢okilirdi, sonra yaga batirilirdi. Sonra ona xammal ¢okilir vo otirlor
hopdurulmus yag bir miiddst sonra siyrilir vo aromatik pomada alinirdi. Sonra ekstraksiyaya
moruz qalir. Holledicilordon (spirt, yaglardan) tomizlonorok, miitloq efir yagi vo ya sadoco
miitloq adlandirilan efir yagi alinirdi. Enflorenjin iki névii var: soyuq va isti. Birincisi daha
genis yayilmigdir (Mohamadi va b., 2013).

Soyuq enflorenj Gsulunda tomizlonmis heyvan yagi taxta gorgivoya baglanmig siisoyo
stirtiilmiis vo tozo ¢icoklor vo ya logaklor yag tobogasinin iistiine qoyulmusdur. Yag 1-3 gln
orzinds otirli komponentlori monimsayir, bundan sonra ¢igoklor ¢ixarilir vo tozslori ilo ovoz
olunur. Bu, yag lazimi miqdarda ugucu maddslori gabul edons gadar ¢i¢oklorin avoz olunmasi
davam etdirilir (1 kq yag 3 kq ¢icok otirini qobul eds biler). Bu morhoslodo yag "¢igok
pomada" admi aldi1 vo bir spatula ilo siisodon ¢ixarildi. Enflorenjin son morholasi spirti
ayirmaq l¢lin agag1 temperaturda vakuum distillesidir. Noticade otirli miitloq yag (Essence
absolue d‘enfleurage) alinir ki, bu madds parfiimeriya iiclin on qiymstli mohsul hesab olunur
(Bonaccorsi va b., 2013). isti enflorenj iisulunda yag qazanlarda oridilirdi vo oraya gigoklor
olavo edilirdi. Qarigiq miintozom olaraq 2 saat orzindo daimi istilik altinda (60°C)
qarigdirilirdi. Sonra ¢igoklor qazandan oloklo gotiiriiliirdii vo tozslori ilo avaz edilirdi. Prosedur
on az1 10 dofs tokrarlanirdi. Piy artiq qoxunu gabul eds bilmoyands ¢igoklordon siiziiliirdii vo
bu yaga da pomada deyirdilor. Bundan sonra, otirli yag soyuq enfloren;j ilo eyni sokilde olda
edilirdi. Kosmetologiyada enflorenj iiglin basqa bir iisullarda totbiq edilir. Heyvan yaglar1
ovozina zeytun vo ya palma yagi istifado olunur (parga ilo avoz olan ¢orgivalor bitki yagi ilo
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hopdurulmusdur). Orijinal tisulda oldugu kimi, bu c¢oargivoloro dofolorlo ¢icoklor diiziiliir.
Naticoda mohsul tabii formada atirli baden yag1 kimi vo dariys qullugda ol vo ayaqda yaranan
catlar tgun istifado olunur vo ya miitloq efir yagini ayirmaq tigiin spirt ekstraksiyasina moruz
qalir (Uyemros va b., 2014).

Hazirda maserasiya tisulu ilo oldo edilon yaglar kalendula, tiiberoza, jasmin, verbena,
vanil, orriskokii, qizilgiil, mimoza, bandvso kokii, norgiz, saftali, St John's wort (3Bepo0oii)
kimi kosmetik prosedurlar tigun istehsal edilir.

Miiasir laboratoriyalarda efir yaglar1 bitkilordon (¢ osas yolla alinir: distills, holledici
ekstraksiya vo preslomo (Boren vo b., 2015). iqgtisadi vo texnoloji cohotdon alverisli iisul su
buxari vasitasilo distillo vo ekstraksiya tsulundan istifado etmokdir. Prosesds yaranan buxar
0z ils efir yaginin ugucu komponentlorini dasiyir. Sonra buxar axan su ilo soyudulur va su ila
efir yaginin maye qarisigr gobuledicido tobagolosdirilir. Yag sudan yiingiildiirss, suyun
Uzorindo yigilir, yag daha agirdirsa, o zaman qoabuledicinin dibinds yigilir vo su yuxaridaki
yigilir. Suyun istiindoki gobuledicinin yuxari hissasinds sixligi birdon az olan efir yaglari
toplanir. Sixlig1 birden ¢ox olan efir yaglar1 distillo edildikds onlar suyun altinda toplanir. Bir
sira bitkilordon efir yaglari yalniz buxar distillosi ilo aldo edilo bilor. Buna c¢obanyastigi vo
civanpergeminin (yarrowun) misyyan névlori daxildir.

Ucucu holledicilorla ekstraksiya yolu ils efir yaglarinin alinmasi tisulu daha effektli
prosesdir. Efir yaglar1 bir ¢ox ugucu iizvi halledicilords (heksan, neft efiri, xloroform, dietil
efir) hall olunur. Bu iisul maye buxarmnin buxarlanmasma va sonra kondensasiyasma va su
buxarinin efir yaglarmi udmaq qabiliyystino asaslanir. Ekstraksiya prosesi iki morhalodon
ibaratdir: komponentlorin bitki materialindan faktiki ¢ixarilmasi vo holledicinin ¢ixarilmasi
(asag1 tozyiq altinda). On ¢ox istifads edilon halledicilor etil spirti vo tomizlonmis neft efiridir.

Soyuq preslomo iisulu ilo efir yaglarinin alinmasi torkibindo ¢ox miqdarda efir yagi
olan sitrus meyvalori kimi bitkilordon efir yaglarmm alinmasinda istifado olunur. Metod
osason meyva vo qabiq efir yaglari li¢iin istifado olunur vo bu mexanik metod hidravlik
preslordo aparilir. Bu efir yaglarinin meyvolorin qabigimin bdyiik gablarinda lokalizasiyasi ilo
olagoadardir ki, bu da onlar1 sixaraq olds etmoys imkan verir. Sadoco xammali sixmagla efir
yag1 oldo etmok mumkindir vs igtisadi cohstdon sarfolidir. Bunun tiglin gabig1 vo ya bitdv
meyvalori sixilir vo sirads efir yaginin buraxilan emulsiyasi sentrifuqalanir. Bu halda, yag
yuxarida qalir vo ayrilir (Feudjio va b., 2017).

Efir yaglar1 miirokkob ¢ox komponentli qarisiglar olub ugucu otirli maddolordir.
Onlarin torkibdi miixtalif tizvi birlosmolorin siniflori olan terpenoidlor, daha az aromatik vo ya
alifatik birlosmolordon ibaratdir. Yaglarin torkibino daxil olan terpenlor vo onlarmn téromolori
miixtolif strukturlu birlosmalordon ibarst olur: doymus vo doymamus, tsiklik, atsiklik vo
homginin oksigen torkibli (spirtlor, aldehidlor, ketonlar, tursular, oksidlar, efirlor, laktonlar,
quinonlar). Aromatik birlogsmalor fenollar vo fenilpropanin toromelorindon ibarat olur. Daha
az miqdarda efir yaglarmmin torkibindo diterpenlor, parafinlor, furokumarinlor vo basqa
maddolor var. Kimyavi qurulusundan asili olaraq yaglarn asas komponentlorini ii¢ qrupa
bdlmak olar:

- monoterpenoidlor (mirsen, geraniol, linalool, sitronellol, sitral, limonen, mentol,
terpineol, menton, puleqon, karvon, sineol, askaridol, tuyan, karan, pinan, camphan,
borneol, fenhanvs s.);

- sesquiterpenoidlor (bisabolan, humulan, eleman, kadinanvoonlarinizomerlori, quayan:
azulen, xamazulen, guaiazulene, sesquiterpenelaktonesvs s.);

- aromatikbirlogmoalar (anetol, eugenol, timol, karvakrol, benzaldehid, vanilin,piperonal,
anisaldehidvs s.) (Figueredo va b., 2017).

Materiallar vo metodlar. Laboratoriyada ardic meyvasinin (Juniperus communis)
ektragent (Uzvi holledici) olaraq etil spirtindo ekstraksiyas: osasinda efir yaginin alinmasi
prosesi vo alman efir yaginin fiziki-kimyavi metodlarla fiziki parametrlori tadqiq edilmisdir.

Adi ardic homisoyasil, ikievli, iynayarpaqli kol bitkisidir. Gilomeyvalari avval yasil,
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yetisdikdon sora gara-yasil rong alir. Meyvasi adaton ikinci ilds yetison bitkidir. Ekstraksiya
usulu ilo ardic meyvolorindon efir yaglari almaq tiglin ozilmis bitki orqanlari ilk olaraq
holledici ilo qurguda qarisdirilmisdir. Alinmis garisiq ekstraktorda 78-80°C temperaturda 5
saat muddstinds halledici vasitasilo ekstraksiya edilir. Sonra filtrasiya prosesi aparilir. Filtrat
distillo qurgusunda yag vo hoalledici fraksiyalarina ayrilir. Cadval 1-do todqiq edilmis
ekstraksiya va distillo prosesinin rejim parametrlori vo material balans1 verilmisdir.

Cadval 1. Ekstraksiya prosesinin material balansi

Ekstraksiya prosesi
Xammal Holledici Temperatur] Vaxt | Ekstraksiyadan
(°C) (saat) | sonra
Ne  Bitkinin ad1 | Caki, (qr) [Numuna|Coki, (ml) - - Ekstrakt, | Qaliq,
(ml) (ar)

N1 | Ardic 200 Etil 200 78-80 6 220 150

meyvasi spirti

(Juniperus

communis)
N2 | Ardic 300 Etil 300 78-80 6 460 245

meyvasi spirti

(Juniperus

communis)
N3 | Ardic 200 Etil 400 78-80 6 530 174

meyvasi spirti

(Juniperus

communis)

Distillo prosesi
Ne Qaynama Cixim, (ml) Holledici, (ml) | Efir yagi, (ml)  |Qalig, (ml)
baslangici,
(°C)

N1 73 197 180 15 23
N2 75 248 246 26 106
N3 76 390 386 21 148

Naticalar vo mizakira. Ardicin meyvasinin mixtalif ¢ixim nisbotinds ekstraksiya
usulu ilo efir yagmin alinmasi proseslori 3 variant izro todgiq edilmaklos, alverisli optimal
variant mioyyan edilmisdir. Miiayyan edilmisdir ki, ardicin meyvasi 300 g, hoalledici iso 300
ml goturildikds, ekstrakt 70-78°C temperaturda qovuldugdan sonra 26 ml efir yagi
ayrilmisdir.

Efir yaglarinin orijinalligmi toyin etmoyin on sado isullart orqanoleptik
xususiyyatlorini (rong, soffafliq, qoxu, dad) vo fiziki-kimyavi xisusiyyatlorini (sixliq,
siasindirma omsali, igigin qiitblosmo mustovisinin firlanma bucagi) miioyyan etmokdir.
Alinan efir yaginin fiziki-kimyovi xassalori mixtolif fiziki metodlarla todqiq olunmusdur vo
alinan naticalor codval 2-do toqdim edilmisdir.

Cadvaldon da goriindiiyli kimi efir yaglarmin sixligi (QOST ISO 279-2014) bir qayda
olaraq birdon azdir (Khalil vo b., 2018). Siiasindirma amsali (QOST ISO 280-2014) demok
olar ki, biitlin yaglar iiciin sabit dl¢lidodir. Oksor hallarda onun dalgalanma diapazonu 0,959-
1.211-don ¢ox olmur (Cadval 2). Siiasindirma indeksinin qiymotino gora, yagda miioyyon

29

—
| —



ARDIC MEYVOSINDON EFiR YAGININ ALINMASI METODLARININ TODQIiQi

komponentlorin stiinliik togkil etdiyini mithakimo etmok olar. Belaliklo, on yiiksok qirilma ii¢
qosa rabitoli alifatik terpenlorin yliksok torkibino malik yaglar {igiin, on asagisi iso trisiklik
terpenlor ii¢iin xarakterikdir.

Cadval 2. Efir yagimn fiziki-kimyavi gostaricilari

Ne Rongi |Soffafliq| Qoxu | Sixlig, | Stiasin. |Kin.0z., | pH | Brix dar., |Optik ABS
vodadi | 20°C, | amsali |20°C, 25°C, |sixlg, |(absorbans
(@/sm¥| 20°C  |(mm?s) °Bx) | (D) | 6lgma)
N1 | tind | soffaf |spesifik | 0.9769 | 1.3645 | 1.741 |4.25 0.5 5 0.959
goy
N2 | tind | soffaf |spesifik | 0.8162 | 1.2356 | 1.631 |5.12 0.1 6 1.155
90y
N3 |tind | soffaf |spesifik | 0.8445 | 1.2564 | 1.625 |6.31 15 7 1.211
90y

Yekun noatica. Ekstraksiyadan sonra alinan efir yagmin torkibindo bioloji aktiv
komponentlor (E qrupunun vitaminlori, di- vo triterpenlor) saxlanilir. Onlar sterildir vo
antioksidan xiisusiyyotloro malikdir. Alinan ekstraktlarin torkibindo efir yagindan basqa
yiiksok miqgdarda yaglar da olur ki, bu miisbot doyoro malikdir. Ciinki yag hissosi aromatik
komponentlo birlikdo kosmetik mohsullarda istifado tigiin yararli olan bioloji aktiv
kompleksdir. Parflimeriya preparatlarinda istifads ticlin bu ekstraktlardan miixtalif molhom va
lasyonlar hazirlanir.

Ardicdan alman efir yagindan tibbdo spirtdo hazirlanmis mohlul vo molhom
formasinda revmatizm xostoliyindo agrikosici maddo olaraq, dori xastoliklorindo dezinfeksiya
edici vo yarasagaldici, qurdqovucu kimi totbiq saholori tapmisdir.
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PRODUCTION OF ESSENTIAL OiL. FROM JUNIPER FRUIT RESEARCH OF

METHODS

SUMMARY
The purpose of the research - One of the most important issues facing the chemical industry in modern times is
the process of recycling of industrial and domestic waste in order to use natural resources efficiently and save
raw materials and protect the environment.
The methodology of the research - Information was provided on the methods of obtaining essential oils by
various methods, areas of use and mechanism of action. Extraction of multi-component essential oil from juniper
fruit by extraction, which is an economically and technologically advantageous method, has been studied.
The practical importance of the research - The essential oil obtained after extraction contains biologically
active components (vitamins of group E, di- and triterpenes). They are sterile and have antioxidant properties. In
addition to the essential oil, the extracts contain high amounts of oils, which have a positive value. Because the
fat part, together with the aromatic component, is a biologically active complex suitable for use in cosmetic
products. Various ointments and lotions are prepared from these extracts for use in perfumery. The essential oil
obtained from juniper has been used in medicine in the form of an alcoholic solution and ointment as a painkiller
in rheumatism, as a disinfectant and antiseptic in skin diseases, and as a worm repellent.
The results of the research - The processes of obtaining essential oil by extraction of the fruit of the sequencer
at different yields were studied on 3 variants, and a favorable optimal variant was determined. It was determined
that when 300 g of fruit and 300 ml of solvent were taken, 26 ml of essential oil was separated after the extract
was expelled at 70-78° C.
The scientific novelty of research - The essential oils obtained from the fruit of the juniper by the method of
extraction are a harmless compound consisting of complex mixtures and are used both internally and on the
surface of the skin in skin diseases. It is also used in various industries (food, perfume, medicine, technical, etc.).
The main effect of essential oils from juniper berries is their antiseptic properties. As natural essential oils are
considered antibacterial, they are effective against various pathogens.
Keywords: juniper fruit, ethyl alcohol, essential oil, extraction, influence, distillation method

NCCIEJOBAHME ITPOU3BOACTBA D®UPHOI'O MACJIA U3 IIJIOAOB
MO/ KEBEJIbBHUKA METO10OB

PE3IOME

Heas uccienoBanus - OQHON U3 BaKHEHWIIUX MPOOJIEM, CTOSIIUX Tepe] XUMHYECKOH MPOMBIIUICHHOCTHIO B
COBPEMEHHOE BpeMs, SIBJISIETCSI MpoIecC MepepadOTKH MPOMBIIMIIICHHBIX M OBITOBBIX OTXOAOB C IIENBIO
3¢ (eKTUBHOr0 HCIIOIB30BAHUS IPHPOIHBIX PECYPCOB M IKOHOMHH CHIPbS M 3AILUTHI OKPY)KAIOMIEH Cpelibl.
MeTtonosorusa ucciegoBanusa - IlpuBenena wuHopmamus o0 crmoco0ax MONyYeHUS S(PUPHBIX Macel
pPasIMYHBIMH ~ CIIOCOOAMM, O0JNAcTAX NPUMEHEHWs W MeXaHH3Me JelcTBuA. M3ydeHo momydeHue
MHOTOKOMITOHEHTHOTO 3(UpHOr0 Macia W3 IUIOJOB MOMCOKEBEIBHHKA METOJOM SKCTPAaKIHH, YTO SBJISETCS
9KOHOMHYECKH ¥ TEXHOJIOTHUECKN BBITOIHBIM METOIOM.

BaxkHOCTB HcC/IeI0BaTeIbCKOT0 NPHJIOKeHUs - D(upHOE Macio, TOMTyIEeHHOE MOCHIE YKCTPAKIUH, COAEPIKUT
OMONTOTHYECKY aKTHBHBIE KOMIIOHEHTHI (BUTAMHHEI Tpymisl E, mu- u Tputepniensr). OHU CTEPHIBHBI B 007Ia1al0T
AHTUOKCHJAHTHBIMH CBOWCTBaMH. B nomomHeHnme K 3(QHUPHOMY Macloy O5KCTPAKTBl COIEp)KaT OoJbIloe
KOJIMYECTBO Macell, KOTOpbIE HMEIOT TOJIOKUTENBHYIO ILEHHOCTh. IIOTOMY dYTO >KHMpOBas 9acTb BMECTE C
apOMAaTUIECKOM COCTABIIAIONICH MPEACTaBIsACT COOON OMOJIOrMYecKH aKTHUBHBINA KOMIUIEKC, MPUTOTHBIN IS
HCTIONB30BAHMSA B KOCMETHYECKUX MPOIYKTaX. M3 3THMX HKCTPAKTOB TOTOBAT PA3IMYHBIC MA3W M JIOCHOHBI IS
WCTIONB30BAHMSA B Tap(roMepru. DPpHUpPHOE MACIIO, TOIYIaeMOoe U3 MOXOKEBEITbHIKA, TPUMEHSIIOCh B MEIUIINHE
B BHJIE CITMPTOBOT'O PACTBOpPA M Ma3M Kak OONEYTOINSIONIEe CPEICTBO NP PEeBMATU3ME, KaK Je3NH(DUIMpYyIoIIee
1 aHTHCETITHYECKOE CPEZCTBO MPH KOJKHBIX 3a00JIEBAHMUX, KaK CPEICTBO OT TIIMCTOB.

PesyabraTbl McciaeqoBaHusi - V3ydeHbl mpomecchl MOJTydeHHs 3(UPHOTO Macia AKCTPAKIHUEH II0/10B
CeKBEHATOpa pa3HOW YpO)KaHOCTH Ha 3-X BapHaHTaX M ONpeleNieH ONarompUsATHBIN ONTHMANBHBIA BapuaHT.
Omnpeneneno, uro mpu B3atun 300 r romoB u 300 M1 pacTBOpUTEIIS OTHENsAeTcs 26 M 3HUPHOTO Macia Tocie
oTxIMa dKcTpakTa pu 70-78°C.

Hayuynasi HoBH3HA ucciieioBaHUsA - D(UpHBIE Macia, TOIydaeMble M3 IUIOAO0B MOXCOKEBEIbHHKA METOJOM
9KCTPAKIUH, TIPEJCTABISIOT COO0H Oe3BpeTHOe COETMHEHHE, COCTOSIIEE U3 CIOKHBIX CMECel, U TPUMEHSIOTCS
KaK BHYTPb, TaK M Ha ITOBEPXHOCTb KOXXM IIPHU KOXKHBIX 3a0o0ieBaHMsX. Tarke NMPUMEHSIETCS B PA3IMIHBIX
OTpacisiX TMPOMBIIUICHHOCTH (MHUIIEBOH, Map(pIOMEpHOH, MEAWIMHCKON, TEeXHHMYecKOM M 1p.). OCHOBHBIM
JIeCTBHEM S(UPHBIX Macel U3 Srojl MOXK)KEBEJIBHHMKA SIBIIFOTCS WX aHTHCENTHYecKue cBoicTBa. Ilockombky
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ARDIC MEYVOSINDON EFiR YAGININ ALINMASI METODLARININ TODQIiQi

HaTypaJibHble 3(UpHBIE Macia CUYUTAIOTCS AHTHOAKTEPUATbHBIMH, OHH S(QQEKTHBHBI ITPOTHB PA3ITUIHBIX
MIaTOr€HOB.

KiroueBbie cji0Ba: TUIOIBI MOXIKEBEIIEHUKA, CITUPT ATIIIOBBINA, 3(UPHOE MACII0, SKCTPAKITUS, COIBETHS, METOT
MEPETOHKHU
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